
Duo d’asperges  vertes  et  mor i l les
Magret  fumé,  crème g lacée au parmesan

L ’agneau pascal  en deux façons  :
La se l le  farc ie ,  la  côte lette  gr i l lée

 Jus  t ranché à  l ’a i l  des  ours
Arancin i ,  auberg ine et  a i l  nouveau conf i t

Ou
Le f i let  de bœuf  «  Angus »  maturé par  nos  so ins

Jus  au p inot  noir  du pays
Arancin i ,  auberg ine et  a i l  nouveau conf i t

 

Cabi l laud demi-se l  conf i t  à  l ’hui le  d ’o l ive
Coqui l lages  safranés,  pet i ts  pois  f ra is

Menu de Pâques
Ravio lo  de fo ie  gras

Consommé de bœuf «  Ponzu »

Sablé  breton,  f ra ises  de C léry ,  rhubarbe
Crème g lacée crème double  et  mer ingue

Chemin du Genévrier 20   •  1806 St-Légier/Vevey  • moderntimeshotel.ch   

M O D E R N  T I M E S  H O T E L

Menu complet  99.00
Sans Cabi l laud 82.00
Avec Fromage 109.00

Dimanche 31 Mars 2024 dès 11h30


