
Cœur de filet de bœuf « Angus » maturé 4 semaines
Jus tourbé « Highland »

Pommes Maxim's, légumes racines 

MENU À CHF 99.-

Ou

Tartelette chocolat « Saint-Domingue », caramel-passion
Sorbet exotique

Noix de Saint-Jacques poêlées, cerneaux de Grenoble
Écume de cidre, pomme verte

Foie gras au naturel, condiment kumquat
Brioche toastée

Menu de Noël
Samedi 24 décembre 2022 dès 18h30

Chapon de Bresse en deux façons :
Le filet cuit lentement sur coffre et la cuisse confite en croustillant

Jus aux épices de Noël, Arancini Rosso, légumes racines 

Dimanche 25 décembre 2022 dès 12h00

M O D E R N  T I M E S  H O T E L

Et/ou

Avec une entrée CHF 89.-
Avec fromage CHF 109.-
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https://www.academiedugout.fr/recettes/pommes-maxims_591_2

