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timesgrill

MODERNTIMES HOTEL

MENU DE LA SAINT-VALENTIN

Servi le 14 février au soir

Menu a CHF 105.-

« Mise en bouche »

Saint-Jacques rétie dans sa coquille
Creme acidulée a la vodka et caviar Beluga
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Pithiviers de pigeonneau et foie gras
Griottines et topinambours
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Coeur de filet de loup de mer farci aux algues Dulse
Hollandaise de homard au miso et estragon
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Filet de veau cuit en basse température puis grillé
Jus a la truffe noire
Asperges vertes, lardo di Colonnata et gnocchi a la romaine
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Ananas grillé, mariné au vieux rhum
Chocolat, passion et coco

Prix en CHF, service et TVA compris

Réservation au 021 925 22 22
www.moderntimeshotel.ch ' '




