timesgrill

DIREKT VOM GRILL

RIB-EYE STEAK
LIMOUSINE AUS ST-LEGIER

Mind. 5 Wochen trocken gereift
1 Sauce nach Wahl

ENTRECOTE LIMOUSINE
AUS ST-LEGIER

Mind. 5 Wochen trocken gereift
1 Sauce nach Wahl
SCHWEIZER FILET

Mind. 3 Wochen trocken gereift
1 Sauce nach Wahl

MONTAG 31. MAI BIS FREITAG 4. JUNI 2021

1 Beilage inklusive BUSINESS LUNCH
SERVIERT NUR ZUM MITTAG
180 gr 39
250 gr 47 VORSPEISE 12
Erwarmter weiller Spargel

Limettenmousseline und Krabben-Acras

180 gr 42
HAUPTGANG 22

Barschfilet meuniére, Tartarsauce
Passende Kartoffeln

250 gr 55

180 gr 48

250 gr 61 DESSERT 14

Café gourmand

AUSSERGEWOHNLICHES STUCK ZUuM

Beilagen zur auswahl : Pommes frites, Salat, gebratener Spinat TEILEN

gegrilltes mediterranes Gemduse, frische Tagliatelle mit Krdutern SCHWEIZER PRIME RIB

hausgemachte Kartoffel-Mousseline
Sauce zur Auswahl :

Krauterbutter, Chimichurri, Drei-Pfeffer-Sauce, Roquefort-Sauce

U i 120
KOMPLETTES MENU 42 VON LIMOUSINE AUS ST-LEGIER rippe

Mind. 3 Wochen trocken gereift

Stuck von ca. 1,2 kg
Sauce und Beilage nach Wahl
(2 Saucen und 2 Beilagen pro Rippe inklusive)

VEGETARISCH "
KASE & DESSERTS
BLATTSALAT DER SAISON Klein
Mit Bio-Kernen Gross 14 DER DEGUSTATIONSTELLER 14
4 Kéasesorten und ihre Beilagen
TAGLIATELLES AL NERO DE SEPIA 26
HALBGEBACKENES KARAMELL 14
Und Knoblauch Vongolen
und Vanilleeis
GEGRILLTES MEDITERRANES GEMUSE 22 .
. . CAFE GOURMAND 14
Buratina und Basilikum-Pesto

HAUSGEMACHTES EIS UND SORBET

4.50
Pro Kugel
www.socialpass.ch 2
Dtv-lnppaplr:sw\slHE?x ot HolelProdu Extra Schokoladensauce

Temasse Extra Rahm 2

Modern Times Hotel

Geschmack Eiscreme: Schokolade, Vanille, Kaffee, Pistazie
Rahmtrauben

Sorbet-Geschmack: Zitrone, Aprikose, Kirsche, Erdbeere, Kokosnuss
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