
RESTAURANT TIMES GRILL

D E S S E R T

Café gourmand 

V O R S P E I S E

Erwärmter weißer Spargel
Limettenmousseline und Krabben-Acras

H A U P T G A N G
Barschfilet meunière, Tartarsauce
Passende Kartoffeln

K O M P L E T T E S  M E N Ü

B e i l a g e n  z u r  a u s w a h l  : Pommes frites, Salat, gebratener Spinat

S a u c e  z u r  A u s w a h l  :
Kräuterbutter, Chimichurri, Drei-Pfeffer-Sauce, Roquefort-Sauce

S E R V I E R T  Z U M  M I T T A G  U N D  A B E N D E S S E N
 

Salzflocken, getoastetes Brot
(20 min. Zubereitungszeit)

G R I L L A D E N  D E R  W O C H E

K Ä S E  &  D E S S E R T S
D E R  D E G U S T A T I O N S T E L L E R

4 Käsesorten und ihre Beilagen

F L E I S C H

Lammviertel, mariniert und gegrillt, serviert in Rosé, pikanter Jus
Peperonata mit geräuchertem Paprika, Beilagen nach Wahl

F I S C H

Gegrilltes Kabeljaufilet, Zitrusfrüchte und Granatapfel
Erbsen, Minze und Beilage nach Wahl

D I R E K T  V O M  G R I L L

S C H W E I Z E R  R I N D S T A R T A R

Angemacht mit Ingwer, Limette, Sesam, Koriander
Rote Zwiebelgurken, Mesclun und Pommes frites

D I E  B E S T S E L L E R

R I B - E Y E  S T E A K
L I M O U S I N E  A U S  S T - L E G I E R

Mind. 5 Wochen trocken gereift
1 Sauce nach Wahl

S C H W E I Z E R  F I L E T

Mind. 3 Wochen trocken gereift
1 Sauce nach Wahl

T I M E S  G R I L L  C A E S A R  S A L A D

Römersalat, Parmesan,
Brotcroûtons, geräucherter Speck

B U R G E R  S L B  ( S T - L E G I E R  /  B L O N A Y )

Rindsburger, Brot und Käse aus der Region, hausgemachte
Sauce, knuspriger Speck, Pommes frites, Salat

C A F É  G O U R M A N D

M O N T A G  3 1 .  M A I  B I S  F R E I T A G  4 .  J U N I  2 0 2 1

Fleisch & Fischherkunft : 
Rind / CH
Kalb / CH

Kabeljau / NOR

H A U S G E M A C H T E S  E I S  U N D  S O R B E T

Pro Kugel 

Extra Schokoladensauce

Extra Rahm 

E N T R E C Ô T E  L I M O U S I N E
A U S  S T - L E G I E R

Mind. 5 Wochen trocken gereift
1 Sauce nach Wahl

Serviert mit gegrilltem Poulet
oder marinierten Garnelen
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gegrilltes mediterranes Gemüse, frische Tagliatelle mit Kräutern

G E R Ö S T E T E R  M A R K K N O C H E N 1  S t ü c k

2  S t ü c k

1 2
1 8

G e s c h m a c k  E i s c r e m e :  Schokolade, Vanille, Kaffee, Pistazie
Rahmtrauben

S o r b e t - G e s c h m a c k : Zitrone, Aprikose, Kirsche, Erdbeere, Kokosnuss

K l e i n

G r o s s 2 3

K l e i n

G r o s s 2 8

Preise in CHF, inklusive Service

V E G E T A R I S C H

T A G L I A T E L L E S  A L  N E R O  D E  S E P I A  
Und Knoblauch Vongolen

2 6

G E G R I L L T E S  M E D I T E R R A N E S  G E M Ü S E  

Buratina und Basilikum-Pesto

2 2

A U S S E R G E W Ö H N L I C H E S  S T Ü C K  Z U M
T E I L E N
S C H W E I Z E R  P R I M E  R I B
V O N  L I M O U S I N E  A U S  S T - L É G I E R  

1 2 0p r o  R i p p e
hausgemachte Kartoffel-Mousseline

Mind. 3 Wochen trocken gereift

Stück von ca. 1,2 kg
Sauce und Beilage nach Wahl 
(2 Saucen und 2 Beilagen pro Rippe inklusive)

1  B e i l a g e  i n k l u s i v e

B L A T T S A L A T  D E R  S A I S O N
Mit Bio-Kernen

K l e i n  

G r o s s

9

1 4

H A L B G E B A C K E N E S  K A R A M E L L  1 4
und Vanilleeis

B U S I N E S S  L U N C H  
S E R V I E R T  N U R  Z U M  M I T T A G  

1 4

2 2

1 2


