
 

DESSERTS  DESSERTS 
 
Tarte fine chocolat, poire et gingembre 14.00 
Schokoladentörtchen mit Birne und Ingwer  

Mi-cuit caramel et beurre salé, crème glacée (12 min. cuisson)   15.00 
Flüssiges Karameltörtchen und gesalzene Butter, Eis (12 min. Zubereitungszeit)  

Mandarine rôtie aux fruits secs, crème glacée praliné 15.00 
Geröstete Mandarine mit getrockneten Früchten, Eis mit Pralinennote 
 

GLACES ET SORBETS MAISON  EIS 

 
La boule I eine Kugel  4.50 
 
Sorbet : citron, orange sanguine, pomme verte, poire, mangue, framboise, passion  

Sorbet: Zitrone, Blutorange, Apfel, Birne, Mango, Himbeere, Passionsfrucht 
 

Glace : vanille, chocolat ,café, caramel, Bailey's, lait frais, cacahuète 
Eis: Vanille, Schokolade, Kaffee, Karamell, Bailey's,, frische Milch, Erdnüsse 
 

Supplément sauce chocolat 2.00 
Extra Schokoladensauce  
Supplément crème 2.00 
Schlagsahne 
 

 

PROVENANCE VIANDES ET POISSONS 

 
Poulet : France 
Bœuf : Suisse 
Porc : Suisse 
Perche : Russie 
Thon : FAO 071 

 
FLEISCH- UND FISCHHERKUNFT 
 
Hühnchen: Frankreich 
Rindfleisch: Schweiz 
Schwein: Schweiz 
Eglifilets: Russland 
Thunfisch: FAO 071 
 

ALLERGÈNES 

 
Chère cliente, cher client, 
Sur demande, nos collaborateurs vous 
renseigneront volontiers sur les ingrédients 
présents dans nos plats qui sont susceptibles à 
provoquer des allergies ou des intolérances. 
 
ALLERGIEN 

 
Sehr geehrter Gast, 
Auf Wunsch informieren Sie unsere Mitarbeiter 
gerne über Bestandteile unserer Speisen, die 
Allergien oder Unverträglichkeiten hervorrufen 
können. 

Prix en CHF, TVA et service compris 
Preise in Schweizer Franken, MwSt und Service inklusive 

 



 

 
 
 

  
 

SALADES  SALATE 
                                                                                             Entrée        Plat 
 
Times Grill Caesar Salad  
Laitue romaine, parmesan Reggiano, croûtons et lard fumé     15.50      23.00 
Römersalat, Parmesan, Brotcroutons, geräucherter Speck 
 

Servie avec du poulet grillé ou des gambas marinées                21.00        28.00 
Serviert mit gegrillten Hühnerfilets oder marinierten Garnelen 

 
Salade Niçoise, thon rouge grillé | Nizzasalat,gegrillter Thunfisch                                                       
Salade, tomates, poivrons, haricots verts                                  21.00        28.00 
Pommes de terre, olives et thon 
Grüner Salat, Tomaten, Paprika, grüne Bohnen, Kartoffeln, Oliven, gegrillter 
Thunfisch 
 

LES GRANDES FAIMS   FÜR DEN GROSSEN HUNGER 

 
Filets de perches frits en pâte à bière (250g)                                      33.00 
Servis avec salade verte, pommes frites et sauce tartare  

Gebratene Eglifilets in Bierteig (250g) serviert mit grünem Salat 
Pommes und Sauce Tartar 

 
Sandwich ciabatta entrecôte         29.00 
Pain ciabatta, entrecôte grillée, sauce café de Paris, tomates et oignons frits 
Ciabattabrot, gegrilltes Entrecôte, Soße Café de Paris, Tomaten und Zwiebeln  

 
Times Grill Burger                                                                                    31.00 
Pain buns du boulanger, steak de bœuf de Saint-Légier (150g),  sauce maison 

Fromage de Jaman, lard croustillant,, pommes frites et salade verte  

Rindsburger, Brot und Käse aus der Region, Sauce, Speck, Pommes, Krautsalat 

 

L’entrecôte de Limousine de Saint Légier (180g)                               42.00 

Servie avec salade verte, pommes frites et sauce café de Paris  

Entrecôte « Limousine » aus St Léger (180g) serviert mit grünem Salat, 

Pommes und Soße Café de Paris 

À PICORER OU PARTAGER  SNACKS 
 

Chicken Wings, sauce Buffalo  5 pièces      12.00 
                                                                                                      10 pièces      21.00 

 
Onions rings, sauce BBQ  5 pièces        9.00 
 
La flammekueche Vaudoise  16.00 
Oignons, poireaux et saucisson vaudois  
Zwiebeln, Lauch und Waadtländer Wurst  
 
Planchette régionale | Regionale Platte                                                        25.00 
Jambon cru, viande séchée, lard sec, saucisse aux herbes  
Roher Schinken, getrocknetes Fleisch, trockener Speck, Kräuterwurst 
 

FROMAGES   KÄSE 

 

Assiette dégustation : sélection 4 fromages et accompagnements             14.00 

Vier Käsesorten mit Garnitur 

 
Assiette découverte : sélection 6 fromages et accompagnements              21.00 

Sechs Käsesorten mit Garnitur 

 
La Tomme fleurette de Vaud | Tomme aus dem Waadtland                       16.00 
Blumenkruste, Kuhmilch, im Ganzen mit Beilagen serviert 
  

Le Sapalet du Valais | Das Wallis Sapalet                                                            15.00 
Blumenkruste, Bio-Schafsmilch, im Ganzen mit Beilagen serviert 

 
Trilogie de Gruyères | Dreierlei Gruyèrekäse                                                      12.00 
Halb salzig, extra alt und Karamell, Freiburger Kuhmilch serviert mit seinen 
Beilagen 
 

SOUPE DE SAISON  SUPPE DER SAISON 
 
Soupe à l’oignon gratinée au vieux Gruyère                                               14.00 
Gratinierte Zwiebelsuppe mit altem Gruyère-Käse 
 


