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VINS AU VERRE I WINES BY THE GLASS 
 

 10 cl 

VINS EFFERVESCENTS I SPARKLING WINES 

FRANCE 
Champagne, Duval-Leroy Brut 15.00 
 

ITALIE  
Prosecco Alba Luna DOC 9.00 
 
 
 

BLANCS I WHITE 

SUISSE 
AOC Lavaux 
H.Chollet, Vase N°10, Chasselas  8.50 
 

Martial Neyroud, Chenin blanc 9.50 
 

AOC La Côte 
Les frères Dutruy, Pinot Blanc 8.50 
 

FRANCE 
AOC Alsace 
Riesling ‘’K’’, Domaine Kubler   9.00 
 
 

ROSÉ I ROSÉ 

SUISSE 
AOC Lavaux 
Les Fils Rogivue, ‘’Feu D’Orée’’ Œil de Perdrix 8.50 
 
 

ROUGES I RED 

SUISSE 
AOC Lavaux 
Louis Bovard, ‘’La Pressée’’ Epesses  9.50 
 

Martial Neyroud, Gamay  9.00 
 

AOC Valais 
Henri Valloton, Humagne Rouge   9.00 
 

FRANCE 
AOC Languedoc-Roussillon 
Domaine Clos Maïa 9.50 
 
 

VIN DOUX I SWEET WINES 

SUISSE 
AOC Valais 
Johannisberg, Domaine du Mont d’Or 9.00
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COCKTAILS I COCKTAILS 
  

CLASSIQUE 16.00 
 
Old Fashioned 
Bourbon, angostura, sirop de sucre, zeste d’orange, sucre en poudre  
 

Negroni 
Campari, martini, gin, zeste d’orange 
 

Cosmopolitan 
Vodka, triple sec, jus de cranberry, citron vert,  
 

Whisky sour 
Bourbon, citron vert, sirop de sucre, zeste de citron jaune 
 

Amaretto sour 
Amaretto, citron vert, sirop de sucre, zeste de citron jaune 
 

Caipirinha 
Cachaça, citron vert, cassonade 
 

Caipiroska 
Vodka, citron vert, cassonade 
 

Margarita 
Tequila, triple sec, citron vert 
 

Mojito 
Rhum blanc, menthe fraîche, citron vert, eau gazeuse 
 

Americano 
Campari, martini rouge, eau gazeuse, tranche d’orange 
 
 

SANS ALCOOL I MOCKTAILS 10.00 

 
Exotic Island 
Jus de passion, jus d’ananas, purée de citron vert, grenadine 
 

Mélodie 
Jus de pomme, jus de passion, purée de citron vert, sucre de canne, 
ginger beer 
 

Virgin Mojito 
Citron vert, menthe, cassonade, Schweppes 
 

Bella Luna 
Jus d’orange, jus d’ananas, citron vert 
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BIÈRES I BEERS 
 

PRESSION I DRAFT % ALC. 30 cl 50 cl 
 

Feldschlösschen Hopfenperle I Suisse 5.2 5.50 8.00 
Braufrisch I Suisse 5.0 6.00 8.00 
 

 % ALC. 25 cl 50 cl 
 

Grimbergen I Belgique 6.0 7.00 10.00 

 
BOUTEILLE I BOTTLE % ALC. 33 cl 50 cl 
 

Grimbergen Double Ambrée (25cl) 6.5  7.00 
Corona Extra I Mexique 4.5 8.00 

Guiness Original I Irlande 5.0 8.00 

Schneider Weisse I Allemagne 5.4  10.00 

Feldschlösschen sans alcool I Suisse 0.5 6.00  

 

APÉRITIFS I APERITIF 
 
 % ALC. 2 cl 4 cl 
 

Appenzeller I Suisse 30.0  7.00 
Campari I Italie 23.0  7.00 
Martini Blanc I Italie 15.0  6.00 
Martini Rouge I Italie 15.0  6.00 
Martini Extra dry I Italie 15.0  7.00 
Pastis 51 I France 45.0 5.00 7.00 
Ricard I France 45.0 5.00 7.00 

Pimm’s N°1 I Angleterre 21.0  7.00 
Jägermeister I Allemagne 35.0  7.00 
Fernet Branca I Italie 40.0  8.00 
Lusteau 10 yo I Espagne 18.5  5.00 

Suze I France 20.0  8.00 

Cynar I Italie 16.5  6.00 

 

Aperol Spritz (Cocktail) I Italie  11.0  12.00 
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SPIRITUEUX I SPIRITS 
  

VODKA I VODKA % ALC. 4 cl 
 

Grey Goose I France 40.0  13.00 
Stolichnaya Premium I Russie 40.0  8.00 
 

GIN I GIN % ALC. 4 cl 
 

Gordon’s I Angleterre 37.5  7.00 
Hendrick’s I Angleterre 41.4  11.00 
Bombay Sapphire I Angleterre 40.0  10.00 
 

RHUM I RUM % ALC. 4 cl 
 

Baccardi Carta Blanca I Cuba 37.5  9.00 
Baccardi Carta Negra I Cuba 37.5  10.00 
Baccardi Reserva Anejo I Cuba 40.0  10.00 
Angostura Réserve 12 yo I Trinidade 40.0  32.00 

Trois Rivières Cuvée de l’Océan I Martinique 42.0  15.00 
Trois Rivières VSOP 5 yo I Martinique 40.0  24.00 
Zacapa Gran Reserva 23 ans I Guatemala  40.0  20.00 
 

TEQUILA I TEQUILA % ALC. 4 cl 
 

1800 Añejo I Mexique 38.0  21.00 
Espolon Reposado I Mexique 38.0  11.00 

José Cuervo I Mexique 38.0  11.00 
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WHISKY I WHISKY 
  

WHISKY I WHISKY % ALC. 4 cl 
 

Jameson I Irlande 40.0  13.00 
Jack Daniel’s N°7 I USA 35.0  13.00 
Jack Daniel’s Honey I USA 35.0  14.00 
Four Roses I USA 40.0  13.00 
Canadian Club 6 y.o. I Canada 40.0  13.00 

Akashi Blended I Japon 40.0  18.00 
 

 
SCOTTISH WHISKY BLENDED % ALC. 4 cl 
 

Ballantines I Ecosse 40.0  10.00 
Chivas Regal 12 yo I Ecosse 40.0  13.00 
Chivas Royal 18 yo I Ecosse 40.0  16.00 
Johnnie Walker Red Label I Ecosse 40.0  10.00 
 

 
SCOTTISH WHISKY SINGLE MALT % ALC. 4 cl 
 

Glenkinchie 12 yo I Ecosse 40.0  13.00 
Glendfiddich Highlands 12 yo I Ecosse 40.0  16.00 
Glenmorangie Nectar d’Or I Ecosse 40.0  23.00 

Oban 14 yo I Ecosse 40.0  14.00 

Talisker 10 yo I Ecosse 40.0  16.00 
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DIGÉSTIFS I DIGESTIV 
  
 % ALC.  4 cl 
 

Amaretto di Saronno I Italie   40.0  8.00 
Chambord I France 40.0  8.00 
Chartreuse Jaune I France 40.0  8.00 
Chartreuse Verte I France 55.0  8.00 
Drambuie I Ecosse 20.0  8.00 

Limoncello I Italie 30.0  9.00 
Masumi Pruneaux I Japon 14.5  9.00 
Southern Comfort I Irlande 30.0  6.00 

Cointreau I France 40.0  8.00 
Frangelico I Italie 20.0  8.00 
 

PORTO I PORT WINE % ALC. 4 cl 
 

Porto 19.50  8.00 

 

EAUX-DE-VIE I BRANDIES  % ALC.           2 cl      4 cl 
 

Williamine Morand I Suisse  43.0 6.00 12.00 

Abricot       Morand I Suisse 43.0 6.00 12.00 
Framboise Morand I Suisse 43.0 6.00 12.00 
Kirsch Morand I Suisse 43.0 6.00 12.00 
Douce Abricot Morand I Suisse 43.0 6.00 12.00 
Douce Coing Morand I Suisse 43.0 6.00 12.00 
Vieille Prune Ch. De Laubade I France  42.0 7.00 14.00 
Grappa di Nebbiolo I Italie 40.0 10.00 20.00 
Sambuca Molinari I Italie 40.0 6.00 12.00 
Absinthe Angélique verte I Suisse 68.0 9.00 18.00 
Bas Armagnac Ch. De Laubade 1999I France 40.0 18.00 36.00 
Calvados Château du Breuil VSOP I France 40.0  11.00 22.00 
Cognac Elegantissime XO I France  41.0    16.00      32.00 

Cognac Réserve N°6, A.E. d’Or 40.0 19.00  38.00 
 

 
 
La législation interdit de vendre ou servir aux personnes de moins de 16 ans toute boisson contenant 
de l’alcool. Aux personnes de 16 à 18 ans elle interdit la distribution de toute boisson contenant de 
l’alcool de distillation : spiritueux, apéritifs, cocktails, alcopops, etc. Seules sont tolérées pour cette 
catégorie d’âge les boissons alcooliques fermentées : vins, bières, cidres. Sur demande, une pièce 
d’identité valable sera présentée au personnel de vente. 
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EAUX & SODAS I WATER & SOFT DRINKS 
  
EAUX I WATERS 33 cl 50 cl 1 L 
 

Henniez bleue naturelleI Suisse 5.00  8.00 

Henniez verte gazeuse I Suisse 5.00  8.00 
Perrier I France 5.00  
 

SODAS I SODA 10 cl 25 cl 33 cl 
 

Coca-Cola   5.00 
Coca Zero   5.00 
Fusetea Lemon-Lemongrass   4.50 
Fusetea Peach-Hibiscus   4.50 

Schweppes Ginger Ale 5.50 
Schweppes Tonic 5.50 
Schweppes Bitter lemon  5.50 

Sprite   5.50 

Rivella Bleue   4.90 
Rivella Rouge   4.90 
Fanta   5.00 
Crodino 6.50 
San Bitter 6.50 
 

JUS DE FRUITS ET NECTARS I FRUIT JUICES  20 cl 
 

Jus d’abricot, Nectar    5.00 
Jus de pamplemousse rose, Nectar   5.00 
Jus de pêche, Nectar   5.00 
Jus d’orange   5.00 

Jus de tomate   5.00 

Jus de pomme 33cl I Suisse   5.00 
Jus de pomme Schorle 33cl I Suisse   5.50 
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CAFES, THÉS & INFUSIONS I 

COFFEES, TEAS & HERBAL TEAS 
  
CAFÉS I COFFEE - NESPRESSO   
 

Espresso   4.20 
Double espresso   6.00 
Café   4.20 
Café au lait   5.00 
Cappuccino   6.00 
Macchiato   6.00 

 

AU CHOCOLAT I WITH CHOCOLATE   
 

Chocolat chaud   6.00 
Chocolat froid   6.00 
 

THÉS I TEAS – NEWBY 
 

English Breakfast   6.00 

Upper Assam   6.00 

Kan-Junga   6.00 

Earl Grey   6.00 

Masala Chai   6.00 

Hunan Green   6.00 

Jasmine Princess   6.00 

 

TISANES ET INFUSIONSI HERBAL TEAS AND INFUSIONS- NEWBY 
 

Chamomile   6.00 
Peppermint   6.00 
Ginger Lemon   6.00 
Strawberry & Mango   6.00 
Rooibos Orange   6.00 
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PLATS RÉGIONAUX I LOCAL DISHES 
SERVIS DE 14H00 À 22H00 I AVAILABLE FROM 2PM TO 10PM 
 
 

FROMAGES AFFINÉS I FINE CHEESES  
 

Assiette dégustation, 4 fromages   14.00 
 

Assiette découverte, 6 fromages   21.00 
 

Le Sapalet I sheep’s milk cheese 
Croûte fleurie, lait de brebis Bio, Valais   15.00 
 

La tomme fleurette I local cow milk cheese 
Croûte fleurie, lait de vache, Vaud   16.00 
 

Trilogie de Gruyères I cow milk Gruyères cheese 
Mi-salé, extra vieux et caramel, lait de vache, Fribourg   12.00 
 
 
 

LE SAUCISSON DE LA FÊTE I DRY SAUSAGE  
 

Servi entier, à découper sur planchette 
Served whole, on a cutting board 

 

Saucisse officielle de la Fête des Vignerons  
Swiss porc dry sausage « Fete des Vignerons » 
   15.00 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nos plats régionaux sont servis avec pain et condiments. 
Our local dishes are served with bred and pickles. 

 
Végétarien I vegetarian  

Sans lactose I lactose free  
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POUR L’APÉRO I APERO TIME 
SERVIS DE 18H00 À 20H00 I AVAILABLE FROM 6PM TO 8PM 
 
 

Papet ball, croquettes de papet Vaudois  3 pièces  9.00 

Crusty ball with potatoes, leeks, cabbages  7 pièces   21.00 
 

Chicken wings, sauce BBQ   5 pièces    12.00 

Chicken wings, BBQ sauce  10 pièces    21.00 
 

La Flammekueche vaudoise 
Oignons, poireaux et boutefas      16.00 
Flammekueche with onions, leek and sausage 
 
 

La Planchette en fête I Assorted cold cut 

Jambon cru, viande séchée, lard sec,   25.00 
Saucisse officielle Fête des Vignerons 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GLACES & SORBETS MAISON DE SAISON I  
HOMEMADE, SEASONAL ICE CREAM & SORBETS 

SERVIS DE 14H00 À 20H00 I AVAILABLE FROM 2PM TO 10PM 
 

Sorbet I sorbet    

Pomme, citron, abricot, poire, lait de coco, cassis, 
mangue, fraise, framboise 
Apple, lemon, apricot, pear, coconut milk, blackcurrant, mango, 
strawberry, raspberry 
 

Glace I ice cream   

lait frais, pistache, vanille, chocolat, caramel, Bailey’s 
Fresh milk, pistachio nut, vanilla, chocolate, caramel, Bailey’s 
 

La boule   4.50 
1 scoop 

Supplément sauce chocolat    2.00 
Chocolate sauce 

Supplément crème    2.00 
Cream 


