
 
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

Semaine du 22 au 26 Janvier 2024 
 

Le business lunch (entrée, plat & dessert) 45.00 
Entrée 14.00 
Crème vichyssoise 
Cromesquis de haddock fumé 
 

Plat du jour ou plat végétarien 25.00 
Agneau de 7 heures, jus au thym 
Haricots, tomate séchée et carotte fane 
 

Ou 
 

Mezze maniche à la courge, 25.00 
Oignons rouges et pecorino 
 

Dessert 12.00 
Mousse chocolat, crème café et cookie 
 
 

Les grillades 
La viande 31.00 
Secreto de porc Ibérique, grillé, jus au chorizo, 
Épinards et pommes grenailles 
Garniture à choix 

 

Le poisson 34.00 
Pavé de cabillaud skrei, grillé, 
Risotto à la betterave et petits pois-wasabi 
Garniture à choix 

 
 

Le tartare de bœuf suisse 29.00 
Coupé au couteau, ricotta fumée, basilic et olives  
Pommes Frites et Mesclun 
 

Les garnitures 
Pommes frites 
Epinards frais poêlés à l’ail  
Pomme purée Maison au beurre fermier 
Onion rings, sauce aïoli 

Pâtes fraîches : Taglioni au beurre 
Pâtes fraîches : Taglioni à la truffe +8.00 
Carottes fanes glacées, ricotta fumée 

 
 
 
Provenance des mets 
Bœuf : Suisse - Agneau : France - Cabillaud : Norvège 
 



 
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

Week from 22 to 26 January 2024 
 

The business lunch (Starter, Main Course & dessert) 45.00 
Starter 14.00 
Vichyssoise cream 
Cromesquis of smoked haddock 
 

Dish of the day or vegetarian dish 25.00 
7-hour lamb, thyme jus, Beans 
sun-dried tomato and carrots 
 

Or 
 

Mezze maniche with squash 25.00 
Red onions and pecorino 
 

Dessert 12.00 
Chocolate mousse, coffee cream and cookie 
 
 

Grill 
Meat 31.00 
Grilled Secreto of Iberian pork, chorizo jus 
spinach and potatoes 
Side dish of choice 

 

Fish 34.00 
Grilled skrei cod steak 
Beet and pea-wasabi risotto 
Side dish of choice 

 
 

Swiss beef tartare 29.00 
Knife-cut, smoked ricotta, basil and olives  
French fries and mesclun 
 

Les garnitures 
French fries 
Pan-fried fresh spinach with garlic 
Homemade potato purée  
with farmhouse butter 

Onion rings, with aioli sauce 
Fresh pasta : butter Tagliolini 
Fresh pasta : truffle Tagliolini +8.00 
Glazed carrots, smoked ricotta 

 
 
 
Dish origin : 
Beef : Switzerland - Lamb : France - Cod : Norway 
 


