
 

 

 

 

 

 

 

Saisonales Menü 
Winter 2024 

 

 

 

 

 

"Simplicity is not a simple thing." 

Charlie Chaplin 

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Preise in CHF, MwSt & Service inbegriffen 

Für den Einstieg 
Zum teilen oder als individuelle Vorspeise 
 

 ½ 1 
 

paleta Iberico Bellota Teller, pata negra, (80g)  25.00 
« Pan con tomate » (Rohschinken) 
 
Garnelen XXL, 3 Stück, Hummer-Mayo 21.00 
 
Austern, 6 Stück, Marennes d’Oleron, N°3 29.00 
 
Trockenfleisch vom Wagyu Rind, Neuchâtel, (80g) 29.00 
 
Schnecken, 6 Stück, aus der Bourgogne, Knoblauchbutter 19.00 
 
Gebratenes Knochenmark, Petersilie, Geröstetes Brot 14.00 23.00 
20 Minuten wartezeit  

 

Salate 
 

 ½ 1 
 

Grüner Salat, Balsamico-Essig  9.00 14.00 
Samen & kerne (vegan) 
 
Caesar Salat 17.00 25.00 
Croutons, Parmesan, Speck 
 
 mit marinierten Garnelen 23.00 31.00 
 mit knusprigem Poulet 23.00 31.00 
 
 

Suppen 
 

Zwiebelsuppe mit gegrilltem Schweizer Käse (vegetarisch) 16.00 
 
Hausgemachte Fischsuppe 19.00 
Croutons, Rouille Sauce 
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moderntimeshotel.ch 
Preise in CHF, MwSt & Service inbegriffen 

Tartars 
 

Tartar vom Rind der Woche 29.00 
 
Tartar vom roten Thunfisch 36.00 
Yuzu, Sesam, Avocado, Koriander 
 
Tartar vom Rind mit trüffel-öl 45.00 
Parmesan, schwarzer Trüffel 
 
150 Gramm pro Portion, Toasts und grüner Salat 
Pommes Frites oder Spinat  

 
 
 
 

Degustationsmenü 
Fleischliebhaber 
 

 
Preis pro Person, Minimum 2 Personen 95.00 
in drei Gängen 

 

Erster Gang 
Schweizer Wagyu Trockenfleisch 
 

Zweiter gang 
piemontesische picanha fassona, 200g 
Schweizer Simmental Ribeye Steak, 250g 
 

Dritter Gang 
Ribeye Steak vom dänisch KØ beef, 250g 
 
Inbegriffen: 
2 Saucen 
3 Beilagen 

 
 
Schweizer Wagyu aus Neuchâtel gezüchtet von Jacques Tatasciore 
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Saisonales Menü 69.00 
Vorspeise, Hauptgang & Dessert  

Oder als individuelle Gerichte 
 

Vorspeisen 
Foie gras, Mango, Tandoori, Fladenbrot 24.00 
 

oder 
 

Thunfisch Tataki, knuspriges Ponzu-Gemüse 21.00 
Mandarine, Ghoa-Kresse 
 

oder 
 

Randen-tartar Mit Holunder, Erbsen, 21.00 
Avocado-Wasabi Sorbet, Frittierte Zwiebeln (vegan) 

 

 
 

Hauptgänge 
Short Ribs vom Wagyu Rind, geschmort & gegrillt, 45.00 
Barbecue Sauce, Kartoffelpüree, Frühlingszwiebeln 
 

oder 
 

Gegrilltes Steinbutt Filet, Hummer-Bisque 49.00 
Fragola mit Muscheln 
 

oder 
 

Gyozas, Edamame 39.00 
Pilz Consommé « koreanisches Barbecue » (vegan) 

 

 
 

Desserts 
Hausgemachte Churros, Schokoladensauce 12.00 
 

oder 
 

Flambierte Banane, mit rum, Kokosnuss and Limette 14.00 
Eiscreme, Doppelrahm 
 

oder 
 

Käseteller 14.00 
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Preise in CHF, MwSt & Service inbegriffen 

Burgers 
 

Der Rauchige 35.00 
St-Légier Limousine Rindersteak Burger (180g) 
Brötchen mit schwarzem Sesam und Rauchsalz, Barbecue Sauce, 
Rucola, colonnata Speck, Cheddar, hausgemachtes Relish 
 

Der Cheddar-lover 39.00 

Mit geschmolzenem, cremigem Cheddar  
 

Der Chickeriki 35.00 

Mit vegetarischem Steak (vegetarisch) 
 

Alle Burger werden mit Pommes Frites & grünem Salat serviert  
Gluten-freie Brötchen auf Anfrage erhältlich 

 

grill 
unsere aktuellen Grill Specials finden im separaten Wochen Menü 
 

Cockerel, aufgeschnitten grilliert (400g) 36.00 
 

Prime rib vom Kalb, Schweiz (300g) 55.00 
 

Argentinisches ribeye « ojo de agua » (250g) 46.00 

 
Rindsfilet « Swiss Angus » 
mini cut: 120g 41.00 
 

Classic cut: 200g 54.00 
 

Barback cut: 250g 65.00 

 
Schweizer Prime rib vom Rind « Dry Aged » 15.00/100g 
Für 2 Personen (ca. 800g) 
 

Prime rib vom« Wagyu-Rind » 19.00/100g 
Für 2 Personen (ca. 1200g) 
 

 
Unsere Gerichte werden mit einer Auswahl von 1 Sauce und 1 Beilage serviert. 

(Saucen & Beilagen auf der nächsten Seite) 
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Saucen 
 

Barback Sauce: Rinder & Knochenmark Jus 
Grüne Sauce 
Hausgemachte Butter: Whisky & cénovis 
Pinot noir Jus 
Roquefort sauce 
Geräucherte Morchel Sauce + 8.00 
Rinds Trüffel Jus + 8.00 
Grüne Pfeffer creme 
 
Zusätzliche Portion: 3.00 
 
 

Beilagen 
 

Pommes Frites 
Frischer Spinat mit Knoblauch 
Hausgemachtes Kartoffelpüree mit Bauernbutter 
Zwiebelringe, Aioli 
Frische pasta: Taglioni mit Butter 
Frische pasta: Taglioni mit schwarzem Trüffel +8.00 
glasierte Karotten, geräucherter Ricotta Käse 
 
Zusätzliche Portion:  6.00 
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Eiscreme & Sorbets 
 
1 Portion 4.50 
2 Portionen 9.00 
3 Portionen 12.00 
 
Eiscreme : Gesalzener Karamell, Schokolade, Kaffee, Doppelrahm, 
Kokosnuss, Vin cuit, Bourbon-Vanille, Pistazie, Absinth  
 
Sorbets : Eisenkraut, Walliser Aprikose, Zitrone, Mango, Grüner Apfel, 
Birne, Litschi, Bergamotte 
 

 

Pimp my scoop 
 +7.00 

 
Fügen Sie Ihrem Dessert den extra Kick hinzu: 
 

- Williamine (Birne) 
- Apricotine (Aprikose) 
- Limoncello (Zitrone) 
- Vodka  
- Calvados (Apfel) 

 

Herkunftsnachweise 
Rind / Kalb: Schweiz 
Garnelen: Vietnam 
Huhn: Schweiz 
Hähnchen: Frankreich 
Steinbutt: Spanien 
Roter Thunfisch: FAO 71 
Gänsestopfleber: Frankreich 
Brot und Brötchen: Boulangerie Panino Vevey / Toast: Deutschland 

 

Nachhaltigkeit 
Engagiert für die Zukunft, gemeinsam eine nachhaltige Erfahrung erleben. 
 
Dieses Menu wird lokal auf 100% rezykliertes Papier gedruckt.  

http://www.moderntimeshotel.ch/

