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SAISONALES MENU

WINTER 2024

"SIMPLICITY IS NOT A SIMPLE THING."

CHARLIE CHAPLIN



FUR DEN EINSTIEG

ZUM TEILEN ODER ALS INDIVIDUELLE VORSPEISE

%

PALETA IBERICO BELLOTA TELLER, PATA NEGRA, (80G) 25.00
« PAN CON TOMATE » (ROHSCHINKEN)
GARNELEN XXL, 3 STUCK, HUMMER-MAYO 21.00
AUSTERN, 6 STUCK, MARENNES D'OLERON, N°3 29.00
TROCKENFLEISCH VOM WAGYU RIND, NEUCHATEL, (80G) 29.00
SCHNECKEN, 6 STUCK, AUS DER BOURGOGNE, KNOBLAUCHBUTTER 19.00
GEBRATENES KNOCHENMARK, PETERSILIE, GEROSTETES BROT 14.00 23.00
20 MINUTEN WARTEZEIT
% 1

GRUNER SALAT, BALSAMICO-ESSIG 9.00 14.00
SAMEN & KERNE (VEGAN)
CAESAR SALAT 17.00 25.00
CROUTONS, PARMESAN, SPECK

MIT MARINIERTEN GARNELEN 23.00 31.00

MIT KNUSPRIGEM POULET 23.00 31.00
ZWIEBELSUPPE MIT GEGRILLTEM SCHWEIZER KASE (VEGETARISCH) 16.00
HAUSGEMACHTE FISCHSUPPE 19.00

CROUTONS, ROUILLE SAUCE
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TARTARS

TARTAR VOM RIND DER WOCHE 29.00

TARTAR VOM ROTEN THUNFISCH 36.00
YUZU, SESAM, AVOCADO, KORIANDER

TARTAR VOM RIND MIT TRUFFEL-OL 45.00
PARMESAN, SCHWARZER TRUFFEL

150 GRAMM PRO PORTION, TOASTS UND GRUNER SALAT
POMMES FRITES ODER SPINAT

DEGUSTATIONSMENU
FLEISCHLIEBHABER

PREIS PRO PERSON, MINIMUM 2 PERSONEN 95.00
IN DREI GANGEN

ERSTER GANG
SCHWEIZER WAGYU TROCKENFLEISCH

ZWEITER GANG
PIEMONTESISCHE PICANHA FASSONA, 200G
SCHWEIZER SIMMENTAL RIBEYE STEAK, 250G

DRITTER GANG
RIBEYE STEAK VOM DANISCH K@ BEEF, 250G

INBEGRIFFEN:
2 SAUCEN
3 BEILAGEN

SCHWEIZER WAGYU AUS NEUCHATEL GEZUCHTET VON JACQUES TATASCIORE
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SAISONALES MENU 69.00

VORSPEISE, HAUPTGANG & DESSERT
ODER ALS INDIVIDUELLE GERICHTE

VORSPEISEN

FOIE GRAS, MANGO, TANDOORI, FLADENBROT 24.00
ODER

THUNFISCH TATAKI, KNUSPRIGES PONZU-GEMUSE 21.00

MANDARINE, GHOA-KRESSE

ODER

RANDEN-TARTAR MIT HOLUNDER, ERBSEN, 21.00
AVOCADO-WASABI SORBET, FRITTIERTE ZWIEBELN (VEGAN)
o {o o
HAUPTGANGE
SHORT RIBS VOM WAGYU RIND, GESCHMORT & GEGRILLT, 45.00

BARBECUE SAUCE, KARTOFFELPUREE, FRUHLINGSZWIEBELN

ODER

GEGRILLTES STEINBUTT FILET, HUMMER-BISQUE 49.00
FRAGOLA MIT MUSCHELN

ODER

GYOZAS, EDAMAME 39.00
PI1LZ CONSOMME « KOREANISCHES BARBECUE » (VEGAN)

DESSERTS

HAUSGEMACHTE CHURROS, SCHOKOLADENSAUCE 12.00
ODER

FLAMBIERTE BANANE, MIT RUM, KOKOSNUSS AND LIMETTE 14.00

EISCREME, DOPPELRAHM

ODER

KASETELLER 14.00
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BURGERS

DER RAUCHIGE 35.00
ST-LEGIER LIMOUSINE RINDERSTEAK BURGER (180G)

BROTCHEN MIT SCHWARZEM SESAM UND RAUCHSALZ, BARBECUE SAUCE,
RUCOLA, COLONNATA SPECK, CHEDDAR, HAUSGEMACHTES RELISH

DER CHEDDAR-LOVER 39.00
MIT GESCHMOLZENEM, CREMIGEM CHEDDAR

DER CHICKERIKI 35.00
MIT VEGETARISCHEM STEAK (VEGETARISCH)

ALLE BURGER WERDEN MIT POMMES FRITES & GRUNEM SALAT SERVIERT
GLUTEN-FREIE BROTCHEN AUF ANFRAGE ERHALTLICH

GRILL

UNSERE AKTUELLEN GRILL SPECIALS FINDEN IM SEPARATEN WOCHEN MENU

COCKEREL, AUFGESCHNITTEN GRILLIERT (400G) 36.00
PRIME RIB VOM KALB, SCHWEIZ (300G) 55.00
ARGENTINISCHES RIBEYE « OJO DE AGUA » (250G) 46.00

RINDSFILET « SWISS ANGUS »

MINI CUT: 120G 41.00
CLASSIC CUT: 200G 54.00
BARBACK CUT: 250G 65.00
SCHWEIZER PRIME RIB VOM RIND « DRY AGED » 15.00/100G

FUR 2 PERSONEN (CA. 800G)

PRIME RIB VOM« WAGYU-RIND » 19.00/100G
FUR 2 PERSONEN (CA. 1200G)

UNSERE GERICHTE WERDEN MIT EINER AUSWAHL VON 1 SAUCE UND 1 BEILAGE SERVIERT.
(SAUCEN & BEILAGEN AUF DER NACHSTEN SEITE)
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SAUCEN

BARBACK SAUCE: RINDER & KNOCHENMARK JUS

GRUNE SAUCE

HAUSGEMACHTE BUTTER: WHISKY & CENOVIS

PINOT NOIR JUS

ROQUEFORT SAUCE

GERAUCHERTE MORCHEL SAUCE + 8.00
RINDS TRUFFEL JUS + 8.00
GRUNE PFEFFER CREME

ZUSATZLICHE PORTION: 3.00

BEILAGEN

POMMES FRITES

FRISCHER SPINAT MIT KNOBLAUCH

HAUSGEMACHTES KARTOFFELPUREE MIT BAUERNBUTTER

ZWIEBELRINGE, AIOLI

FRISCHE PASTA: TAGLIONI MIT BUTTER

FRISCHE PASTA: TAGLIONI MIT SCHWARZEM TRUFFEL +8.00
GLASIERTE KAROTTEN, GERAUCHERTER RICOTTA KASE

ZUSATZLICHE PORTION: 6.00
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EISCREME & SORBETS

1 PORTION 4.50
2 PORTIONEN 9.00
3 PORTIONEN 12.00

EISCREME : GESALZENER KARAMELL, SCHOKOLADE, KAFFEE, DOPPELRAHM,
KOKOSNUSS, VIN CUIT, BOURBON-VANILLE, PISTAZIE, ABSINTH

SORBETS : EISENKRAUT, WALLISER APRIKOSE, ZITRONE, MANGO, GRUNER APFEL,
BIRNE, LITSCHI, BERGAMOTTE

PIMP MY SCOOP

+7.00
FUGEN SIE IHREM DESSERT DEN EXTRA KICK HINZU:

- WILLIAMINE (BIRNE)

- APRICOTINE (APRIKOSE)
- LIMONCELLO (ZITRONE)
- VODKA

- CALVADOS (APFEL)

HERKUNFTSNACHWEISE

RIND / KALB: SCHWEIZ

GARNELEN: VIETNAM

HUHN: SCHWEIZ

HAHNCHEN: FRANKREICH

STEINBUTT: SPANIEN

ROTER THUNFISCH: FAO 71

GANSESTOPFLEBER: FRANKREICH

BROT UND BROTCHEN: BOULANGERIE PANINO VEVEY / TOAST: DEUTSCHLAND

NACHHALTIGKEIT

ENGAGIERT FUR DIE ZUKUNFT, GEMEINSAM EINE NACHHALTIGE ERFAHRUNG ERLEBEN.

DIESES MENU WIRD LOKAL AUF 100% REZYKLIERTES PAPIER GEDRUCKT.

VA

FSC

wwwfsc.org
FSC* C002321

La marque de la
gestion forestisre
responsable
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