
 
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

Semaine du 29 janvier au 2 février 2024 
 

Le business lunch (entrée, plat & dessert) 45.00 
Entrée 14.00 
Salade de rampon et avocat, 
Crevettes roses, œuf croustillant et vinaigrette cocktail 
 

Plat du jour ou plat végétarien 25.00 
Poulet Suisse grillé, jus d’un « coq au vin » 
Pommes persillées, champignons et lard fondant 
 

Ou 
 

Tomme panée à la truffe 25.00 
Salade croquante à la pomme et chioggia  
 

Dessert 12.00 
Crème brûlée à la pistache et macaron 
 

Les grillades 
La viande 31.00 
Brochette de Quasi d’agneau comme un Kebab 
Pain Dürüm, salade de tomates, sauce yogourt et sumac 
Garniture à choix 

 

Le poisson 34.00 
Filet d’omble chevalier, grillé 
Jus au citron noir d’Iran, Riz vénéré et chou-fleur 
Garniture à choix 

 

Le tartare de bœuf suisse 29.00 
Coupé au couteau, cornes d’abondance, ail confit et persil  
Pommes Frites et Mesclun 
 

Les garnitures 
Pommes frites 
Epinards frais poêlés à l’ail  
Pomme purée Maison au beurre fermier 
Onion rings, sauce aïoli 

Pâtes fraîches : Taglioni au beurre 
Pâtes fraîches : Taglioni à la truffe +8.00 
Carottes fanes glacées, ricotta fumée 

 
 
 
Provenance des mets 
Bœuf : Suisse - Agneau : France – Omble : Norvège – Crevettes : Islande 
 
 

 



 
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

Week from 29 January to 2 February 2024 
 

The business lunch (Starter, Main Course & dessert) 45.00 
Starter 14.00 
Rampon and avocado salad, 
Prawns, crispy egg and cocktail vinaigrette 
 

Dish of the day or vegetarian dish 25.00 
Grilled Swiss chicken, « coq au vin » jus 
Parsley potatoes, mushrooms and melting bacon 
 

Or 
 

Breaded tomme with truffle 25.00 
Crispy apple and chioggia salad  
 

Dessert 12.00 
Pistachio crème brûlée and macaron 
 

Grill 
Meat 31.00 
Kebab-style lamb quasi skewer 
Dürüm bread, tomato salad, yogurt sauce and sumac 
Side dish of choice 

 

Fish 34.00 
Arctic char fillet, grilled 
Iranian lemon juice, venere rice and cauliflower 
Side dish of choice 

 
 

Swiss beef tartare 29.00 
Knife-cut, mushrooms, garlic confit and parsley  
French fries and mesclun 
 

Les garnitures 
French fries 
Pan-fried fresh spinach with garlic 
Homemade potato purée  
with farmhouse butter 

Onion rings, with aioli sauce 
Fresh pasta : butter Tagliolini 
Fresh pasta : truffle Tagliolini +8.00 
Glazed carrots, smoked ricotta 

 
 
 
Dish origin : 
Beef : Switzerland - Lamb : France - Char : Norway – Prawns : Iceland 
 


