
 
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

 
Semaine du 15 au 19 avril 2024 
 

Le business lunch (entrée, plat & dessert) 45.00 
Entrée 14.00 
Cœur de sucrine, gambas grillées, avocat, 
Grapefruits et sauce épicée 
 

Plat du jour ou plat végétarien 25.00 
Poulet suisse rôti, jus au paprika, 
Ecrasée d’Agria aux oignons nouveaux, petits pois au lard 
 
Ou 
 
Casarecce au pesto d’ail des ours et provolone, 
Fromage de Belp 

 
Dessert 12.00 
Cocote de fraises gratinées « Chibouste » 
 

Les grillades 
La viande 34.00 
Côte de porc fermier «Grand Cru» grillée, 
sauce morilles 
Garniture à choix 

 

Le poisson 39.00 
Pavé de thon mariné à la citronnelle puis grillé 
Houmous et fruit de la passion 
Garniture à choix 

 

Le tartare de bœuf suisse 29.00 
Coupé au couteau, ricotta fumée, 
marjolaine et pignons de pin 
Pommes Frites et Mesclun 
 

Les garnitures 
Pomme Frites 
Pomme frites huile de truffe & parmesan +4.00 

Epinards frais poêlés à l’ail  
Pomme purée Maison au beurre fermier 

Pâtes fraîches : Taglioni au beurre 

Asperges vertes grillées à l’huile fumé+4.00 

Carottes fanes glacées, ricotta fumée 
 

 
 
Provenance des mets 
Bœuf, Porc : Suisse – Thon : FAO 071 – Gambas : Vietnam 



 
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

Week from April 15th to 19th, 2024 

 

The business lunch (Starter, Main Course & dessert) 45.00 
Starter 14.00 
Green salad, grilled prawns, avocado, 
Grapefruit and spicy sauce 
 

Dish of the day or vegetarian dish 25.00 
Roasted Swiss chicken, paprika jus, 
Agria potatoes with spring onions, peas with bacon 
 
Or 
 
Casarecce pasta with wild garlic pesto, 
provolone cheese, Belp cheese 
 

Dessert 12.00 
Gratinated strawberry cocotte 'Chibouste' 
 

Grill 
Meat 34.00 
Grilled 'Grand Cru' farmer's pork chop, 
morel sauce 
Side dish of choice 

 

Fish 39.00 
Grilled Lemongrass-marinated tuna steak 
Hummus and passion fruit 
Side dish of choice 

 

Swiss beef tartare 29.00 
Knife cut beef, Smoked ricotta, 
Marjoram and pine nuts 
French fries and mesclun 
 

Side dishes 
French fries 
French fries truffle oil and parmesan +4.00 
Pan-fried fresh spinach with garlic 
Homemade potato purée & farmhouse butter 

Fresh pasta: butter Tagliolini 
Grilled green asparagus smoked oil +4.00 
Glazed carrots, smoked ricotta 

 
 
 
Origin of meats & fish: 
Beef, pork: Switzerland –Tuna: FAO 071 – Prawns: Vietnam 


