
 
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

 
Semaine du 18 mars au 22 mars 2024 
 

Le business lunch (entrée, plat & dessert) 45.00 
Entrée 14.00 
Poireau vinaigrette, mayonnaise tandoori,  
Mimosa d’œuf 
 

Plat du jour ou plat végétarien 25.00 
Tendron de veau glacé gasconne,  
Mousseline d’agria et légumes de saison 
Ou 
Ravioli à l’ail des ours, 
Noisette et fromage de Belp 
  

Dessert 12.00 
Tarte Bourdaloue pêche et romarin  
 

Les grillades 
La viande 35.00 
Spare ribs de porc mariné, coleslaw,  
jacket potatoes, Jus bbq  
Garniture à choix 

 

Le poisson 37.00 
Cigale de mer aux agrumes, ananas rôtis, 
Crème safranée et Fregola Sarda  
Garniture à choix 

 

Le tartare de bœuf suisse 29.00 
Coupé au couteau, chèvre frais,  
Graines de cumin et moutarde grains 
Pommes Frites et Mesclun 
 

Les garnitures 
Pommes frites 
Epinards frais poêlés à l’ail  
Pomme purée Maison au beurre fermier 
Onion rings, sauce aïoli 

Pâtes fraîches : Taglioni au beurre 
Pâtes fraîches : Taglioni à la truffe +8.00 
Carottes fanes glacées, ricotta fumée 

 
 
 
Provenance des mets 
Bœuf, Veau, Porc : Suisse – Cigale de mer : FAO71 

 



 
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

Week from march 18 to March 22 2024 

 

The business lunch (Starter, Main Course & dessert) 45.00 
Starter 14.00 
Leek vinaigrette, tandoori mayonnaise,  
Egg mimosa 
 

Dish of the day or vegetarian dish 25.00 
Gascon glazed veal tendron,  
agria mousseline and seasonal vegetables 
Or 
Ravioli with wild garlic, 
hazelnut and Belp cheese 
  

Dessert 12.00 
Peach and rosemary “Bourdaloue” tart 

 
Grill 
Meat 35.00 
Marinated pork spare ribs, coleslaw,  
jacket potatoes, Jus bbq 
Side dish of choice 

 

Fish 37.00 
Citrus slipper lobster, roasted pineapple, 
saffron cream and Fregola Sarda 
Side dish of choice 

 

Swiss beef tartare 29.00 
Hand cut beef, fresh goat's cheese,  
Cumin seeds and mustard seeds 
French fries and mesclun 
 

Side dishes 
French fries 
Pan-fried fresh spinach with garlic 
Homemade potato purée  
with farmhouse butter 

Onion rings, with aioli sauce 
Fresh pasta : butter Tagliolini 
Fresh pasta : truffle Tagliolini +8.00 
Glazed carrots, smoked ricotta 

 
 
Origin of meats & fish : 
Beef, Veal, Porc : Switzerland – Slipper lobster : FAO71 
 


