
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

CHEF(FE) DE RANG 

Ce superbe Hôtel 4* contemporain, dédié à l’univers de Charlie Chaplin, situé dans  
les hauts de Vevey et proche du musée Chaplin’s World, propose à sa clientèle locale  

et internationale 136 chambres et junior suites, un restaurant avec grill ouvert,  
une terrasse d’été avec biotope, un bar convivial, un centre de conférence,  

un fitness, ainsi que de larges possibilités de parking. 
 

Dans cette ambiance en noir et blanc, nous vous offrons la possibilité de rejoindre 
notre équipe et de participer à une aventure professionnelle unique. 

 

Nous recherchons pour une entrée en fonction dès que possible : 

 

 

Lieu de travail 
Modern Times Hotel 

Date d’entrée 
Dès que possible 

Contrat 
CDI 100% ou 80% 

 

Missions principales 
 
Vous serez en charge d’assurer le service des déjeuners et dîners selon les standards 
en vigueur et délivrer à la clientèle un service attentionné. 
 
 
 
Tâches principales 
 

• Effectuer la mise en place des tables pour le service 

• Accueillir le client et le conseiller dans ses choix 

• Offrir un service privilégié à la clientèle 

• Effectuer le dressage et le débarrassage des tables pendant le service 

• Effectuer la facturation et faire les encaissements 

• Contrôler la propreté du restaurant 

• Participer au nettoyage et rangement du matériel de service 
 
 
 

 



 

 

 

Compétences techniques 
 

• Excellentes connaissances des techniques de service 

• Excellentes connaissances des produits alimentaires courants 

• Bonnes connaissances d’hygiène et de sécurité 
 
 
Formations 
 

• CFC Spécialiste en Restauration ou titre jugé équivalent 
 
 
Qualités requises 
 
Vous êtes passionné, organisé et rigoureux. Dynamique et polyvalent, vous possédez 
un réel esprit d’équipe et savez gérer le stress. Un bon sens relationnel est de rigueur. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nous vous offrons une activité enrichissante et diversifiée propice à un 
développement professionnel, un cadre de travail agréable dans une société 

privilégiant les relations humaines et la qualité des prestations. 
 

Les personnes intéressées sont priées de bien vouloir postuler via hosco.com  
ou nous envoyer un dossier complet par email ou par courrier. 

 
 

 


