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timesgrill

MODERNTIMES HOTEL

Spécialités de viandes suisses rassies sur os
Dry aged swiss meat specialities
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timesgrill

MODERNTIMES

HOTEL

NOS BOUCHERS SUISSES
OUR SWISS BUTCHERS
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Depuis 1877 —

PROVENANCE
DES VIANDES ET POISSONS

Truffe d’automne : Italie
Tuber melanosporum vitt
Tuber uncinatum chatin

Huitre : France
Chevreuil, cerf : Autriche / Allemagne
Foie gras de canard : France
Sole : Hollande
Poulet : France / Brésil
Faisan : Angleterre
Os a moélle : Suisse
Gambas : Vietnam
Beeuf : Suisse

ALLERGENES

Chere cliente, cher client,
Sur demande, nos collaborateurs vous
renseigneront volontiers sur les
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LIMOUSIN

DE ST-LEGIER

MEAT AND FISH
ORIGINS

Autumn truffle: Italy
Opyster: France
Venison: Austria / Germany
Pheasant: England
Duck foie gras: France
Sole fish: Hollande
Chicken: France / Brazil
Gambeas: Vietnam
Marrowbone: Switzerland
Beef: Switzerland

ALLERGENICS

Dear customer,
On request, our staft will gladly inform
you about the ingredients in our dishes
which may cause allergies or intolerances.

Prix en CHF, TVA et service compris
Price in CHF, VAT and service charge included
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Petite Grande

Feuilles de salades de saison et quelques graines Bio - 9.00 14.00
Seasonal mixed salad leaves and organic seeds

L’os a moelle roti, flocons de sel et pain toasté 12.00 21.00

Roasted marrowbone, seasalt flakes, toasted bread

L’os a moelle roti, truffe noire, flocons de sel et pain toasté ( S ; 16.00 28.00
Roasted marrowbone, black truffle, seasalt flakes, toasted bread

Les huitres N°3, fines de claire, Marennes d’Oléron 21.00
Servies avec pain de seigle au beurre,

Vinaigre échalote et citron, 6 pieces

Oysters N°3, from Marennes d Oléron served with rye bread,

Butter, shallots vinegar and lemon, 6 pieces

Huitre, la piéce supplémentaire 3.50
Extra oyster piece
Terrine de faisan Maison . 21.00

Pickles de fruits, légumes et champignons de saison
Homemade pheasant terrine
Fruit, vegetable and mushroom pickles

Terrine de jambon de porc vaudois persillé 18.00
Moutarde gros grain au Chasselas du moulin de Severy

Vaudois pork ham terrine with parsley

Chasselas mustard from the Moulin de Severy

Terrine de foie gras des Landes Maison 26.00
Pain toasté et mousse de coin

Homemade “foie gras” from the Landes terrine

Toasted bread and quince mousse

Velouté de bolets frais poélés, -

Flute a la graine de cumin et creme double de la Gruyeére 16.00
Fresh pan-fried boletus cream soup,

Flute with cumin seed and Gruyére double cream
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Tortellone fraiches a la courge, crémeux butternut 32.00
Sucs de mandarine et crumble de parmesan ~<%
Fresh Tortellone with pumpkin and butternut cream,

Mandarin oranee sucs and parmesan crumble
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Nos Classiques Our Classics

Petite Grande

Times Grill Caesar salade 17.00 25.00
Laitue romaine, parmesan Reggiano, croitons et lard

Times Grill Caesar salad, parmesan Reggiano, croutons'aud bacon

Supplément poulet grillé ou gambas marinées 23.00 31.00
Supplement grilled chicken or marinated prawns

Le Burger de Limousine de Saint-Légier 35.00

Menu enfants: Kids menu

Salade verte et copeaux de parmesan
Green salad with parmesan shavings
Ou/or
Velouté de courges
Pumpkin soup
%%

Le burger de Limousin de St Légier (120g), Pommes frites
The St Légier Limousin burger (120g), French fries
Ou/ or
Macaroni moitié-moiti¢ <

Local cheese macaroni
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Glace ou sorbet maison
Ice cream or homemade sorbet
Ou/ or
Salade de fruits
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